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                                                                Рос сперва на воле в поле,

                                                                Летом цвел и колосился,

                                  А когда обмолотили,

                                                  Он в зерно вдруг превратился.

                                      Из зерна-в муку и тесто

                                       В магазине занял место,

                                           Вырос он под синим небом

                                                         А пришел он к нам чем? ХЛЕБОМ

Актуальность:
Хлеб-это продукт человеческого труда, это символ благополучия и достатка. Именно хлебу отведено самое главное место на столе и в будни, и в праздники. Без него не обходится ни один приём пищи.
Ценность хлеба ничем нельзя измерить. Но почему одни дети любят хлеб и с удовольствием его едят, а другие отказываются от него?
Многие дети не знают о труде людей, выращивающих хлеб. Проект призван обратить внимание детей, какими усилиями появляется хлеб на нашем столе, воспитывать бережное отношение к хлебу.
Проблема проекта:
Дети дошкольного возраста не всегда бережно относятся к хлебу и хлебобулочным изделиям (бросают его, крошат, играют хлебом, лепят из него шарики ,суют  его в карманы ,выходя из-за стола, некоторые проносят в спальню и прячут  под матрацы ). Хлеб это продукт, любой продут портится от неправильного хранения и может быть опасен для здоровья. Следует больше обращать внимание детей на то, какой трудный путь проходит хлеб, прежде, чем появиться на нашем столе, поэтому относиться к нему нужно бережно. 

Название проекта -«Откуда хлеб пришел на стол?»

Возраст – 6-7 лет.
Тип проекта- творческий, познавательный , игровой.

По количеству участников – коллективный.

По контингенту участников – смешанный
По продолжительности – краткосрочный.

Срок реализации-одна неделя ( 24.09-28.09.2018г)

Цель проекта: 
Создание условий для  формирования  знания последовательности изготовления хлеба     и других хлебобулочных изделий. Формирование у детей дошкольного возраста устойчивого познавательного интереса и уважительного интереса к труду людей и его результатам через уточнение представлений о пути хлеба к столу человека.
Задачи проекта:
Закрепить представление о том, что хлеб нужен каждому человеку.

Воспитать бережное отношение к хлебу, чувство благодарности и уважения к людям   сельскохозяйственного труда.

Учить сотрудничать, уважать чужой труд.

Расширить знания об окружающем мире, общественной значимости труда             хлебороба.

Побуждать использовать в речи фольклор( пословицы, поговорки),умении объяснять их, развивать диалогическую речь.

Стимулировать и активизировать совместную работу и сотрудничество детей, родителей, педагогов.

Систематизировать и закрепить знания о сельскохозяйственных машинах, довести до сознания детей, что хлеб-это итог работы многих людей.

 Хлеб это продукт ,который нужно хранить правильно.

Родителям расширять возможности  сотрудничества со своими детьми.

Предполагаемый результат:

1. Обогащение словаря детей, расширение представлений о многообразии хлебных продуктов.
2. Дети познакомятся с тем, как хлеб попадает к нам на стол, как его выращивают.

3. Использование интеллектуальной карты «Хлеб».
4. Создание в группе кулинарной книги  «Вкусняшки».

5. У детей сформируется бережное отношение к хлебу. 

6. Активное участие родителей в реализации проекта.

7. Групповое развлечение « Как потопаешь, так и полопаешь».

Этапы проекта

	№ п/п
	Этапы проекта
	Содержание этапа

	1.
	Подготовительный 
	Подбор наглядного материала, сбор информации; подбор развивающих, речевых,  дидактических ,пальчиковых, подвижных игр, картинок ,рисунков для обогащения ППРС и  работы по интеллектуальной карте « Хлеб». Подборка методической литературы на тему «Организация и формы  тематических недель в ДОУ ». Создание презентации «Хлеб всему голова». Проведение бесед с родителями по оформлению кулинарной книги группы. Консультация для родителей            « Детям о хлебе», разработка памятки родителям и детям « О пользе хлеба».

	2.
	Основной
	Беседы с детьми « Хлеб на стол,так и стол престол», « Откуда хлеб пришел», «Хлеб в годы войны».
Ситуативные беседы: «Как надо беречь хлеб?», «Что было бы, если бы не было хлеба?».
Д/И «Отгадай профессию», « Что сначала, что потом», « Четертый лишний», « Из чего сделано»

М/И « Мы не скажем , а покажем»,

«Расскажи без слов».
Речевые игры: «Скажи какой», «назови хлеб ласково», «Какой бывает хлеб».
Создание проблемной ситуации       « Может ли хлеб быть опасен?»       
 ( эксперимент с неправильным хранением хлеба). « Как склеить поверхность бумаги при помощи муки ?»( создание клейстера  в процессе НОД  по конструированию).

НОД «Колосок» ( лепка, соленое тесто). 

НОД «Хлебное поле» ( оригами, конструирование)
НОД « Хлеб-всему голова»( рисование).

Разучивание поговорок, пословиц о хлебе   ( задание  с родителями),чтение художественной литературы            
 « Лисичкин хлеб», « Теплый хлеб», «Крылатый, мохнатый да масленный»
Прослушивание  аудиосказок                       « Пряничный человечек», « Старый отец».

Работа  с детьми по интеллектуальной карте «Хлеб»  ,как закрепляющий ,творческий компонент проекта.
СРИ « Хлебный магазин», « Хлебозавод»

	3.
	Обобщающий
	Систематизация материала по теме с помощью  интеллектуальной карты.


	4.
	Результат
	Создание выставки  работ  по теме недели.

Оформление кулинарной книги      
  « Вкусняшки» ( с родителями,детьми).
 Групповое  развлечение «Как потопаешь, так и полопаешь»



Список литературы:
1. «Организация тематических недель в ДОУ» Мартьянова М.В

2.  Голицина Н.С. Экологическое воспитание дошкольников. - М.: Мозаика- Синтез», 2004. - 40с.
3. Коломина Н.В. Занятия по экологии в детском саду. - М.: ТЦ Сфера, 2008. - 144с.
4. От осени до лета (детям о природе и временах года в стихах, загадках, пословицах, рассказах): Для воспитателей детских садов и музыкальных руководителей/ Сост. Л.А. Владимирская. - Волгоград: учитель, 2004. - 160с.
5. Проектный метод в деятельности дошкольного учреждения: Пособие для руководителей и практических работников ДОУ / Авт.-состав.: Л.С. Киселева, Т.А. Данилина, Т.С. Лагода,
6. Шорыгина Т.А. Беседы о хлебе. Методические рекомендации. - м.: ТЦ Сфера, 2012. - 80с.
7. Лыкова 
PAGE  
6

