Конспект занятия  по опытно-экспериментальной в подготовительной к школе  группе компенсирующей направленности «Эксперименты с мукой» 
Цель:  Помочь детям выявить свойства муки, способы её использования через  экспериментирование.

Задачи:
Образовательные 
Создать условия для проведения детьми экспериментов с мукой.
Актуализировать знания детей о хлебобулочных и кондитерских изделиях. 
Продолжать формировать у детей умение предвидеть последствия  действий.

Развивающие 
Возбуждать  интерес к экспериментированию, развивать умение делать вывод,
развивать слуховой, зрительный, тактильный анализаторы.

Воспитательные  
Воспитывать уважение к труду взрослых, бережное отношение к хлебу.

Предварительная работа:
Экскурсия детей с родителями в хлебный отдел супермаркета или в пекарню, подбор пословиц и поговорок, загадок о хлебе, рисование хлебобулочных и кондитерских изделий.
Просмотр презентации «Зерновые культуры», видеофильма «Как растёт пшеница», замешивание соленого теста, экскурсия на пищеблок детского сада, наблюдение за процессом замешивания теста.
Словарная работа: хлебобулочные изделия, кондитерские изделия, ингредиенты, зерновые культуры,  сито, 
Демонстрационный материал: Картинки полей с зерновыми культурами,  Выставка  детских рисунков хлебобулочных и кондитерских изделий, презентация Раздаточный материал: одноразовые стаканчики с мукой, одноразовые стаканчики с водой, ложки,  плоские тарелки, сита, влажные салфетки, мерные стаканчики, палочки для рисования.
Оборудование: экран, проектор, ноутбук, кусочки хлебобулочных и кондитерских изделий на шпажках, маска для глаз, поднос, мяч, ширма, фартуки и колпаки, салфетки тканевые, тесто песочное или слоёное, скалка, формочки для печенья, досочки, картинка – пазл. 
Методы и приемы: 
Словесные:  рассказ, объяснения, вопросы, пояснения, педагогическая оценка, инструкция.
Наглядные:  демонстрация наглядных пособий (печатная продукция, видеозаписи, презентации) .
Практические: элементарные опыты.
Ход занятия
Организационные момент
Под салфеткой спрятан поднос со шпажками, на которые нанизаны кусочки ржаного хлеба, батона, вафля, пряник, булочка.
Ребята, я сегодня приготовила вам сюрприз, но что это за сюрприз вы узнаете, когда отгадаете загадку.
«Рос сперва на воле в поле,                                                                                
летом цвел и колосился,
А когда обмолотили,
он в зерно вдруг превратился.
Из зерна — в муку и тесто.
В магазине занял место.
Вырос он под синим небом,
А пришел на стол к нам — чем? (хлебом)»

(снимается салфетка) Действительно, я принесла вам хлебобулочные изделия. Давайте рассмотрим, что лежит на этом подносе?                                          СЛАЙД 1                                                                              
Как одним словом назвать ржаной хлеб, пшеничный, батон? (Хлебобулочные изделия)                                                                                                                
А как одним словом называются вафли, пряник, пирожные? (Кондитерские  изделия)
Да, вы всё верно назвали, но вот сумеете ли вы угадать эти изделия на вкус? 
(Проводится игра «Угадай на вкус)
Ребята, из чего выпекают такие вкусные изделия? (Из теста)

Как вы думаете, какой ингредиент самый главный в тесте? Без чего оно не получится? 
Давайте проверим, правильно ли мы рассуждаем. Отгадаем слово, которое спряталось
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Возьмите первый звук из слова макароны                                                    СЛАЙД 2
Возьмите второй звук из слова булка
В слове бублик найдите последний звук
Возьмите второй звук из слова батон

Получилось слово мука, значит мы с вами рассуждаем верно. Молодцы.
Давайте узнаем, что же особенного есть в муке и изучим её свойства. Приглашаю вас пройти в лабораторию. Надевайте спецодежду, присаживайтесь.
Проводятся опыты с мукой. 
1 опыт: Давайте определим, есть ли запах у муки. (Мука в стаканчиках).
Итак, как вы назовёте это свойство?  (Мука имеет запах)
2 опыт: Посмотрите на экран.  Какие действия нужно выполнить для следующего опыта? Просеять муку через сито.   Муку из стаканчиков высыпаем в сито и просеиваем на плоскую тарелку.                                                                СЛАЙД 3
Какое свойство мы обнаружили у муки?  (Сыпучесть)
3 опыт: Возьмите щепотку муки с тарелки, потрогайте. Что вы почувствовали? (Мягкая, пушистая, лёгкая) Попробуйте порисовать на ней палочками.
3 Опыт: Посмотрите на экран. (СЛАЙД 4) Как вы думаете, что нам нужно сделать  в следующем эксперименте? (Налить в большой стакан воду и насыпать муку в воду).Берите стаканчики, наливайте до красной полоски, а теперь насыпьте в воду 1 ложку муки, размешайте. Посмотрите, растворилась мука или нет? А теперь добавьте еще 3(2) ложки муки. Что получилось? (Тягучая, липкая смесь.) Вода вам видна? А куда же она исчезла?  (её впитала мука).  Как мы назовём это свойство муки? (Способность впитывать воду).
Снимайте фартучки. Вы проводили эксперименты, как настоящие учёные. Молодцы. Но скажите, смесь, которая получилась в ваших стаканчиках – это уже тесто для вкусных булочек и хлеба? (Нет). Чего здесь не хватает? (Сахар, яйцо, масло, дрожжи). Люди какой профессии выпекают из теста хлебобулочные и кондитерские изделия? (повар – кондитер). Мы с вами сегодня превратимся не только в учёных, но и в  поваров – кондитеров и сами сделаем печенье из теста. Для этого нам нужно попасть в кондитерский цех. Пойдёмте. Ой, что это за звук? Смотрите, да это же самолёт. А давайте долетим на самолёте                                                                                      СЛАЙД 5  Проводится логоритмическая игра «Самолёт»       
Вот мы и добрались.(Подходим к ширме) Но в цех так просто не попасть.Нам нужен пропуск. Чтобы его получить,  я загадаю слово, а вам нужно подобрать к нему пару. (Речевая игра с мячом )  ЛИБО ПОГОВОРКИ и ЗАГАДКИ
· Ржаное  — это поле или хлеб?
· Пшеничный – это колосок или поле?
· Пшеничная – это мука или пирожок?
· Пшеничное – это мука или тесто?
· Ржаные – это колоски или колосок?
· Пшеничные —  это пироги  или мука?
· Хлебные – это крошки или посуда?
· Хлебный – это квас или крошки?
(Каждый ребёнок получает картинку – пропуск)
Ну вот мы и попали в кондитерский цех (отодвинуть ширму). Надевайте фартуки, На столе у вас тесто, вы можете вырезать при помощи формочек печенье и разложить его на пергаменте. Когда вы закончите, мы отнесём печенье на кухню и повара его испекут, ну а затем будем пить чай. Снимайте фартуки, наша сегодняшняя история подошла к концу. Что вы узнали нового (сделали, запомнили, о чём расскажете)?
[bookmark: _GoBack]Давайте встанем в круг, возьмёмся за руки и похвалим себя. (Я умный, я учёный и т.п.)                                                                               


